
   Vorspeisen
   

G,K
                                        (mit Salat und 3 verschiedenen Dips)  €

 1. Gobi Pakora  5,90
  Blumenkohlstücke mariniert mit Kichererbsenmehl und frittiert

 2. Bengen Pakora  5,90
  Auberginenscheiben mariniert mit Kichererbsenmehl und frittiert

G
 3. Panir Pakora   6,90
  Indischer Rahmkäse mariniert mit Kichererbsenmehl
  und frittiert

1   4. Murgh Pakora 6,90
  Hähnchenfleischstücke mariniert mit Kichererbsenmehl und frittiert

 5. Onion Bhaji (Onion Pakora)  5,40
  Zwiebelringe mariniert mit Kichererbsenmehl und frittiert

A
 7. Samosas    6,90
  zwe� gefüllte Teigtaschen mit Erbsen, Rosinen und Kartoffeln

   8. Egg Pakora  6,20
  zwe� gekochte E�er, mar�n�ert m�t K�chererbsenmehl und fr�tt�ert

 9. Mix Pakora Vegetarisch  8,90
  verschiedene vegetarische Pakoras

                                       €              Creme-Suppe
 

A,G,2
 21.   Mulligatawny 5,40  
  fein gewürzte Hühnersuppe mit Fleischstückchen

A,G,4,2 22. Daal Soup 5,40  
  gehaltvolle rote Linsensuppe, nach nordindischer Art

 A,G,2
 23. Sabji Shorba 5,40  
  Suppe mit verschiedenen Gemüsesorten

 A,G,2 24. Lasan Soup 5,40  
  Knoblauchsuppe

A,G
 26. Tomatensuppe 6,50  
  mit feinen Kräutern, Kokos und Gewürzen abgeschmeckt

A,G,2 27.  Sauer-Scharf Suppe 6,50  
  fe�n crem�ge Suppe m�t Lamm und Huhn (scharf)



    Salate

   

G                                  (mit Kräuter-Joghurtsoße)  

  31.  Jaipuri Salat 8,50  
  grüner Salat mit Gurken, Tomaten, Mais,  Paprika, Zwiebeln und Möhren

 32. Chicken Salat 9,90  
  grüner Salat mit gebratenem Hähnchenfleisch und Fladenbrot

 34.   Kleiner gemischter Salat 5,90  

           Vegetarische Gerichte
 
 41. M�x Sabj� (Vegan)  11,50
  verschiedene Gemüsesorten in feiner Curry-Kräutersoße

G 42. Saag Paneer   11,90
  indischer Rahmkäse mit fein gewürztem Spinat

 43. Daal Tarka (Vegan)  11,50
  rote L�nsen gekocht m�t Zw�ebeln, Knoblauch,Ingwer
        und Tomaten �n Curry-Kräutersoße

G 44.  Daal Makhn�   11,90
         gem�schte L�nsen (versch�edene L�nsensorten)

G
  m�t Zw�ebeln, Knoblauch, Ingwer und fe�ner Kräuterbutter

G,H
 45. Paneer Butter Masala   11,90
  indischer Rahmkäse mit Curry, Kräutern, Ingwer, Knoblauch und
‘  Butter in Cashewsoße

G
 46.   Krahi Paneer   11,90
  �nd�scher Rahmkäse m�t Paprika, Zwiebeln, Ingwer, 
         Knoblauch �n Currykräutersauce

G 47.   Matar Paneer   11,90
  �nd�scher Rahmkäse m�t grünen Erbsen fe�n 
         gewürzt �n Curry-Kräuter-Sahnesoße

G,H,4 48. Shah� Paneer   11,90
  �nd�scher Rahmkäse in Tomaten - Cashewsauce 

H
 49.   Malai Kofta   12,50
  zwe� Gemüsekegel aus einem Mus von Blumenkohl, Kartoffeln und 
         Rahmkäse mit Rosinen, Mandeln und Kokos in Curry-Sahnesoße

1, 2 G,H,4  50. Shahi Bengen (Aubergine, Tomate oder Paprika)  13,50
  gefüllt mit einem Mus aus Blumenkohl, Kartoffeln und Rahmkäse
  mit Rosinen, Mandeln und Kokos in Curry-Sahnesoße

 51.  Aloo Palak (Vegan) Kartoffeln �n fe�n gewürztem Sp�nat 11,50

 52.  Daal Palak (Vegan)  rote L�nsen m�t fe�n gewürztem Sp�nat 11,50
  53. Chole Bhature (Vegan)  11,50
       Kichererbsen gekocht mit Knoblauch, Zwiebeln und
  Ingwer in Curry-Kräutersoße

J
 54.  Sabj� V�ndaloo (Vegan)   12,50
       versch�edene Gemüsesorten �n fe�n gewürzter Sauer-Scharfer-Soße 

*Ind�scher  Rahmkäse: Fr�schm�lchkäse, der den Geschmack 
 der Soßen und Gewürze aufn�mmt.



    €Hähnchenfleischgerichte
 

 61.   Chicken Curry  11,50
  Hähnchenfleisch in würziger Currysauce 

G 62.   Murgh Saag   12,90
  Hähnchenfleisch in fein gewürztem Spinat

G,H
 63. Murgh Korma   12,90
  Hähnchenfleisch mit Rosinen, Mandeln,
  Kokos in Cashew-Curry-Sahnesoße

1 J 64. Murgh Vindaloo  (scharf)   12,90
  Hähnchenfleisch mit Kartoffeln und 
         Pflaumen in Leicht sauer-scharfer Currysoße

G,H
 65.  Murgh Khumb   12,90

H G
  Hähnchen m�t P�lzen �n fe�n crem�ger Cashew -Curry-Sahnesoße

G,H,4 66. Butter Chicken   13,90
  Hühnchenfleisch in Tomaten - Cashewsauce

 67. Murgh Krahi  12,90
  Hähnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und
  Knoblauch in Curry-Kräutersoße

G,H 68. Murgh Spez�al   13,90
  Hähnchen m�t versch�edenen Gemüsesorten �n m�lder Curry-Sahne-Soße

G 72. Murgh Do Piaza (scharf)   12,90
  Hähnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Ingwer und
  Knoblauch in Currysoße mit feiner Chilinote

    €Lammspezialitäten
 

G,J 92.   Mutton Do Piaza (scharf)   14,90
  Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Ingwer und
  Knoblauch in Currysoße mit feiner Chilinote

G,J 93. Mutton Saag  Lammfleisch mit fein gewürztem Spinat 14,90
J

 94. Mutton Krahi   14,90
  Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und
  Knoblauch in Curry-Kräutersoße

J
 95. Mutton Rogan Josh   14,90
  Lammfleisch mit e�ner fe�n abgeschmeckten Ingwer-Curry-Kräuter-Soße

J 96. Mutton Vindaloo (scharf)   14,90
  Lammfleisch mit Kartoffeln und Pflaumen in Leicht sauer-scharfer Currysoße

G,H,J
 97. Mutton Korma   14,90
  Lammfleisch m�t Ros�nen, Mandeln, Kokos, in Cashew-Curry-Sahnesoße

G,J
 98.   Mutton Sabj�   14,90

G
  Lammfleisch m�t versch�edenen Gemüsesorten �n fe�ner Kräutersauce



   Tandoori SpezialitätenTandoori Spezialitäten   Tandoori Spezialitäten
   

                                   (serviert auf einer heißen Platte) €
1,4 81. Mutton Tikka   16,50

  eingelegtes Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch
1,4 82. Sabji Tikka  (Vegan)   15,50

  eingelegtes Gemüse (Zucchini, Aubergine, Champignons und Kartoffeln)
  mit Tomate, Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

1,4,G 83. Murgh T�kka   15,50
  e�ngelegtes Hähnchenfle�sch m�t Papr�ka, Zw�ebeln, Ingwer u. Knoblauch 

 85. T�kka Spez�al  18,00
  mar�n�ertes ger�lltes Hähnchen-und Entenbrustf�let m�t m�ldem Rahmkäse,
         Papr�ka, Zw�ebeln, Ingwer, Knoblauch �n würz�ger Masalasoße

1, 2,D,4
 86. Fisch Tikka   16,90
  eingelegter Fisch mit Kartoffeln, Paprika, Zwiebeln, Ingwer u. Knoblauch

1,G,B,4
 87. Mix Tikka   18,00
  Hähnchenfleisch, Lammfleisch, Käse und 2 Scampis
  mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch

1,G,4 88. Mutton Murgh Masala   17,50
  eigelegtes Hähnchenfleisch und eingelegtes Lammfleisch,
  mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch in Masala-Soße

G,4 89. Tandoor� Ch�cken   15,90
  e�ngelegtes Hähnchenfle�sch m�t Knochen, gewürzt m�t fe�nem Tandoor�gewürz
         Papr�ka, Tomaten, Zw�ebeln Ingwer und Knoblauch

 100. F�sch Platte  16,90
D B B 4

  Fisch , Scampis  und Shrimps  mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer u. Knoblauch
1,G,4 29. Murgh Tikka Masala   15,50

  eingelegtes Hähnchenfleisch, mit Paprika, Zwiebeln,
  Weißkohl, Ingwer und Knoblauch in Masala-Soße

 Tandoori:

  Ist eine typische indische Gewürzmischung, die als Marinade verwendet wird.
  Unsere Tandoori-Gerichte werden teilweise im hauseigenen Tandoori-Ofen
  (indischer Tonofen, der mit Holzkohle betrieben wird) gegrillt.

                                           Scampispezialitäten
 

B125. Scampi Masala   16,90
B   Scamp mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Knoblauch in Masalasoße

G,B,H 126. Scampi Butter Masala   16,90
B  Scamp mit Ingwer, Knoblauch und Butter in Cashew-Kräutersoße

  

        



   €Fischspezialitäten 

 
G,D,H

121. Fisch Malai Curry   13,90
J D

  in Senföl  gebratener Fisch  in cremiger Currysoße
G,D,H,4

123. Fisch Makhn�   13,90
G

  F�sch �n fe�n Crem�ger roter Cashew-Curry-Sahne-Soße
D124. Punjab� F�sch (scharf)   13,90

D  F�sch  m�t Papr�ka, Zw�ebeln, Ingwer, Knoblauch, Tomaten und 
        We�ßkohl �n Currysoße m�t fe�ner Ch�l�note

 

  €          Spezialitäten mit gebratenem Reis
   

                                                  
G

                                               (dazu Ra�ta)

 
E,H

131. Murgh Biriyani   13,90
  gelber Reis mit zartem Hähnchenfleisch, Zwiebeln, Paprika,
  Rosinen, Mandeln, Erdnüsse und Cashewkernen

E,H 132. Sabji Biriyani   13,50
  gelber Reis mit verschiedenem Gemüse, Zwiebeln, Paprika,
  Rosinen, Mandeln, Erdnüssen und Cashewkernen

E,H 133. M�x B�r�yan�   15,50
  gem�schte Re�spfane m�t Lamm und Hähnchen m�t Papr�ka, Zw�ebeln

         Ingwer, Knoblauch, Ros�nen, Kokos, Erdnüsse und Mandeln
E,H

 134. Mutton Biriyani   14,90
  gelber Reis mit zartem Lammfleisch, Zwiebeln, Paprika,
  Rosinen, Mandeln, Erdnüssen und Cashewkernen

  Wählen Sie Ihre Speisen:

            *scharf              *mittelscharf                *indisch scharf

          



    € Desserts
 

149. Mangocreme   6,50**
H G

  mit Mandeln  und Sahne

 150. Kheer  6,50
G  warmer indischer Milchreis  mit Kardamon, Zimt und Mandeln

   
     

    €Beilagen
 

A,G
Bhatura - Fladenbrot  in Öl gebacken  2,10

A
 Papardam - hauchdünnes Knusperbrot  aus Kichererbsenmehl 1,50

A
Chapatti - Vollkornbrot  aus dem Tandoori-Ofen 2,30

A,G
 Naan - Fladenbrot  aus dem Tandoori-Ofen 2,50

Basmatireis mit Nelken und Kardamon gekocht 2,20

    €Extra Beilagen
 

G
Raita - indischer Joghurt  mit Gurken und Tomaten 3,90

A,G
Butter-Naan   2,90

A,G
 Käse-Naan   3,90

A,G
Knoblauch-Naan   3,90

 Jeerareis mit Erbsen und Kreuzkümmel 5,90
3

 Mango Chutney  - Mangopaste aus zerkleinerten Früchte mit Gewürzen 2,90
3,JAchar  - eingelegte Früchte und Gemüse, sauer-scharf 2,90

GCheese Onion Naan  - gefülltes Fladenbrot mit Goudakäse und Zwiebeln  4,90
 

  Zusatzstoffe

  1. m�t Konserv�erungsstoff  2. m�t Geschmacksverstärker 3. m�t Ant�ox�dat�onsm�ttel 
  4. m�t Farbstoff  5. m�t Phosphat  6. m�t Süßungsm�ttel 7. koffe�nhalt�g 8. ch�n�nhalt�g 
  9. geschwärzt 10. enthält Phenylalan�nqualle

  . Enthält Farbstoff E102. Kann in seltenen Fällen die Aufmerksamkeit von Kindern       **
beeinträchtigen

  Allergene

  A. glutenhalt�ges Getre�de B. Krebst�ere C. E�er D. F�sch E. Erdnüsse  F. Soja

  G. M�lch und M�lchprodukte (e�nschl�eßl�ch Laktose)  H. Schalenfrüchte

  I. Seller�e J. Senf K. Sesamsamen L. Schwefeld�ox�d und Sulf�te M. Lup�nen N. We�cht�ere



     €Aperitif
 Hausaper�t�f   Sekt m�t Mango oder L�tsch�l�kör 0,1 l 6,50

Martini Bianco  5 cl  6,40

Martini Rosso  5 cl 6,40

Sherry dry  5 cl  6,40

 Sherry medium  5 cl 6,40

Campari Orange  0,1 l 6,40

Campari pur   5 cl 5,40

             (enthalten Sulfite)  €                     Sekt
 Bernhard Massard Brut  - trocken 0,1 l  6,50

Bernhard Massard Brut  - trocken 0,7 l   19,90

Bernhard Massard  - halbtrocken 0,1 l  6,50

Bernhard Massard  - halbtrocken 0,7 l   19,90

Sekt - mit indischen Säften  0,1 l 6,50

     €Digestif
 Jägermeister  4 cl 5,90

 Ramazotti  4 cl 5,90

Malteser Aquavit  4 cl  5,90

Grappa  4 cl 5,90

Absolut Vodka  4 cl  5,90

Bombay Sapphire Dry Gin  4 cl 6,50

Ballentines  4 cl 5,90

 Chivas Regal   4 cl 6,50

Johnny Walker Red Label   4 cl 5,90

     €Spezialitäten aus Sachsen
 

Radeberger Bitter  4 cl 6,90

 Meissner Apfelbrand  4 cl 6,90

 Meissner Williamsbirnenbrand  4 cl 6,90

Meißner Himbeergeist  4 cl 6,90



 Indische Getränke
    Tee

G
Yogitee     3,90

 

    €Joghurtgetränke
G,1

Mangolassi      3,30**
GLitschilassi     3,30

G
Kokoslassi     3,30

G,1Lassi süß     2,90
G

Lassi salzig     2,90
G,1Lassi Spezial     3,50

   €  €Säfte
   0,2 l 0,4 l

   
Mangosaft 2,90 4,70

1   Guavensaft 2,90 4,70
    

Litschisaft 2,90 4,70
1   Gua-Litschisaft 2,90 4,70

auch als Schorle   2,40 3,90

  €  €  €Weine
                                                 (enthalten Sulfite)
  0,2 l 0,5 l 0,7 l   

L,MIndischer Weißwein   6,90 13,90 17,70
L,M

Indischer Rotwein   6,90 13,90 17,70

    Biere
verschiedene Sorten nach Angebot  0,30 l 3,60
   0,50 l 4,60

    €Spirituosen
1

Mangolikör    4 cl 5,90
1Litschilikör    4 cl 5,90

Klarer Mangoschnaps   4 cl 5,90
1Rum    4 cl 5,90

1
Whiskey    4 cl 5,90

1
Paan Likör    4 cl 5,50

1Ingwer Likör    4 cl 5,50
1Kardamom Likör    4 cl 5,50



    €Wasser
Gerolsteiner Sprudel, Medium, Naturell  0,25 l 2,40
Gerolsteiner Sprudel, Medium, Naturell  0,75 l 5,20

Oppacher Spritzig, Medium, Pur   0,25 l 2,40
Oppacher Spritzig, Medium, Pur   0,75 l 5,20

    €Alkoholfreie Getränke
    0,33 l

1, 2, 4
Coca Cola     3,80

1, 2, 3Fanta     3,80
2Sprite     3,80

1, 2, 4Coca Cola light     3,80
1, 2, 4Cola Zero     3,80

1, 2, 3Mezzo Mix     3,80

   
0,25 l 0,5 l

 1
Oppacher Ginger Ale     2,90 5,30

 5
Oppacher Bitter Lemon    2,90 5,30

 5
Oppacher Tonic    2,90 5,30

 

   €  € Safte/Nektar
   0,2 l 0,4 l

   Apfelsaft 2,40 4,80
   Orangensaft 2,40 4,80

   Sauerkirschnektar 2,40 4,80
   

Bananennektar 2,40 4,80
Pfirsichsaft   2,40 4,80
Ananassaft   2,40 4,80
Roter Traubensaft *   2,40 4,80
Pink Grapefruitsaft *   2,40 4,80
Multivitaminsaft *   2,40 4,80 
Tomatensaft *   2,40 4,80

Alle Säfte auch als Schorle   2,40 4,80
* nur als 0,4 l Schorle

1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmitteln,
4 = koffeinhaltig, 5 = chininhaltig,  6 = Geschmacksverstärker



  €  €   Biere vom Fass 
 (enthält glutenh. Getreide, Gerste) 
   0,3 l 0,5 l   

P�ls Hausmarke   3,40 4,80
2

Radler    3,10 4,40
1, 2, 4

Diesel    3,10 4,40

  (enthält glutenh. Getreide , Weizen, Gerste) €                  Flaschenbiere
Erd�nger Hefewe�zen naturtrüb    0,50 l 4,80
Erd�nger  Dunkel   0,50 l 4,80
Erdinger Kristallweizen   0,50 l 4,80
Erd�nger  alkoholfrei   0,50 l 4,80
Bitburger alkoholfrei   0,33 l 3,20
Malzbier   0,33 l 2,30

Köstritzer Schwarzbier    0,3 l 3,40           0,5 l 4,80

   Weine
   (enthalten Sulfite)

Weißwein 0,20 l 0,50 l 0,75 l

Bacchus QbA, lieblich 6,90 € 13,90 € 18,40 €
Deutschland, Saale - Unstrut

Fruchtig mit einem zarten Muskatton.
Erinnert im Geschmack an schwarze Johannisbeeren.

Bacchus QbA, halbtrocken 6,90 € 13,90 € 18,40 €
Deutschland, Saale - Unstrut

Aromatische Nase, etwas Muskat und helle Früchte.
Elegant mit feinem Spiel zwischen Süße und Säure
am Gaumen.

Chardonnay, trocken 7,90 € 16,10 € 22,20 €
Südafrika, Western Cape

Ein erfrischender Wein für jeden Tag, klar, lebendig
mit feinen tropischen Aromen.

Bordeaux Blanc, trocken 7,90 € 16,10 € 22,20 €
Frankreich, Bordeaux

Intensive Aromen frischer Früchte, harmonisch,
ausgewogen frisch im Geschmack.

Grauburgunder, trocken 7,90 € 16,10 € 22,20 €
Deutschland, Rheinhessen

Strahlender, gelbfrucht�ger We�n m�t fe�ner Säure, Ante�l 
von 15%, der �m Holzfass gere�ft �st.Würze und Intens�tät 
aus rotschal�gen Beeren



   Weine
   (enthalten Sulfite)

Roséwein 0,20 l 0,50 l 0,75 l

Merlot Rosé, halbtrocken 7,10 € 15,20 € 21,20 €
Frankreich, Lang-Rous

Rote Früchte in der Nase. Weich und harmonisch, feines Spiel
zwischen Süße und Säure. Idealer Sommerwein.

Santa Digna Cabernet Sauvignon Rosé, trocken 7,80 € 16,20 € 22,30 €
Chile - Maipo, Miguel Torres  

Erfrischend mit saftiger Frucht und delikater Frische, elegant und 
sinnlich zugleich mit langem fruchtig-aromatischem Nachhall.

Rotwein 0,20 l 0,50 l 0,75 l

Dornfelder QbA, halbtrocken 6,90 € 13,50 € 18,40 €
Deutschland, Pfalz

In der Nase Sauerkirsche und Anklänge von Brombeeren.
Feinfruchtiger, vollmundiger Rotwein mit feinem Schmelz.

Poet, Rotwein Cuvee, trocken 7,20 € 15,50 € 22,30 €
Deutschland, Saale - Unstrut

Würz�g, v�elsch�cht�g und nachhalt�g, m�t schwarzen 

Früchtenw�e K�rsche, Holunder und Brombeere.

Monte Liano, trocken 7,40 € 15,60 € 22,20 €
Spanien, Rioja

Frischer Durft nach Schwarzkirschen. Weich und saftig
am Gaumen, elegant mit weichem Tannin.
4-6 Monate im Barrique gereift.

Shiraz, trocken 8,90 € 17,20 € 24,90 €
Australien, South Eastern Australia

In der Nase viel schwarze Frucht und etwas Schokolade.
Am Gaumen gehaltvoll, samtig, ganz weiches Tannin,
kräftige Struktur.


